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Sommelier Campus von OSOV & SSOV 
23. September 2024

Whiskybrennerei Peter Affenzeller, 4211 Alberndorf 

Programm 

09:30 Uhr – Get together  
Kurze Vorstellungsrunde, Einführung in das Programm 

10:00 Uhr – Session 1 

Workshop mit Pierbattista Tognini 
Verkostungstraining und Weine aus unterschiedlichen Klimazonen (international) und ihre 
Charakteristik. 

12:00 Uhr – Mittagspause 

13:00 Uhr – Session 2 

Workshop mit Gerhard Retter 

Weine aus unterschiedlichen Terroirs (international) und ihre Charakteristik. 

15:00 Uhr– Pause 

15:30 Uhr – Session 3 

Workshop mit Peter Affenzeller  
Whisky aus dem Hause Affenzeller und international: Was ist gerade angesagt, welche 
Servicetrends gibt es, welchen Stellenwert haben österreichische Produkte im Vergleich zu 
internationalen? Mit Führung durch die Brennerei. 

17:30 Uhr – Voraussichtliches Ende 

Teilnahmebedingungen, Kosten 

 Mindestalter: 18 Jahre.

 Aktive Tätigkeit als Sommelière/Sommelier in einem Gastronomiebetrieb in Österreich.

 Leistungen von OSOV und SSOV

Übernahme des Großteils der Gesamtkosten, Organisation von hochkarätigen
Moderator*innen, Bereitstellung der Verkostungsmuster, Verpflegung.

 Kostenbeitrag für Teilnehmer*innen

€ 90,- für Mitglieder von OSOV oder SSOV / € 250,- für Nichtmitglieder
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